
CARTA DE VINOS

$ 28.900

$ 18.000

$ 31.900

$ 31.900

ESPUMANTES

BLANCOS

Estelado 
Valle de Limarí 
Maridaje: Ideal con postres ligeros, frutas frescas y platos con mariscos.

Viñamar Brut 
Valle de Casablanca 
Maridaje: Perfecto con ostras, sushi y aperitivos salados.

Riccadonna Asti 
Valle de Asti (Italia) 
Maridaje: Perfecto con postres y platos ligeros y quesos suaves.

Riccadonna Chardonnay 
Valle de Asti (Italia) 
Maridaje: Perfecto con mariscos, pescados y quesos suaves.

Chardonnay

Castillo de Molina Chardonnay  
Valle de Curicó 
Maridaje: Ideal con pescados grasos como salmón, mariscos y ensaladas frescas.

Gran Tarapacá Chardonnay Reserva 
Valle del Maipo 
Maridaje: Acompaña perfectamente mariscos al ajillo, ceviches y quesos suaves.

Sauvignon Blanc

Castillo de Molina 
Valle de Curicó
Maridaje: Perfecto con pescados frescos, mariscos y ensaladas cítricas. 

Gran Tarapacá 
Valle del Maipo 
Maridaje: Combina muy bien con ceviche, ostras y platos ligeros de verano.

$ 17.900

$ 22.500

$ 14.900

$ 14.900

$ 17.300

$ 17.300

$ 14.900

$ 22.600

$ 22.300

$ 29.500

$ 35.900

$ 20.900

Cabernet Sauvignon

Castillo de Molina 
Valle de Curicó 
Maridaje: Carnes rojas a la parrilla, cordero y quesos maduros.

Gran Tarapacá Reserva 
Valle del Maipo 
Maridaje: Ideal con estofados, carnes asadas y platos con salsas especiadas.

Las Mulas 
Valle de Colchagua 
Maridaje: Combina excelentemente con pastas en salsas rojas y cortes de carne magra.

Miguel Torres Gran Reserva
Valle del Maule 
Maridaje: Acompaña muy bien con costillas de cerdo y guisos intensos.

Gran Tarapacá Etiqueta Negra
Valle del Maipo 
Maridaje: Excelente con carnes de caza, pato y platos con hongos.

Viu Manet Secreto
Valle de Colchagua 
Maridaje: Perfecto con embutidos, risottos y quesos fuertes.

Carmenère

Castillo de Molina 
Valle de Curicó 
Maridaje: Ideal con carnes blancas como pollo o pavo, y vegetales asados. 

Gran Tarapacá Reserva 
Valle del Maipo 
Maridaje: Excelente con platos especiados, curries suaves y pastas al pesto.

Viu Manent Gran Reserva 
Valle de Colchagua 
Maridaje: Perfecto con cerdo y guarniciones a base de papa.

Koyle Royal 
Valle de Cachapoal 
Maridaje: Combina bien con comida mediterránea, como berenjenas rellenas o cordero.

Merlot

Castillo de Molina
Valle de Curicó 
Maridaje: Ideal con risottos cremosos, aves al horno y quesos. 

Las Mulas Merlot
Valle de Colchagua 
Maridaje: Excelente con guisos ligeros, carnes magras y vegetales grillados. 

Malbec

J. Bouchon Reserva
Valle del Maule 
Maridaje: Acompaña bien carnes a la parrilla, pizzas gourmet y quesos azules.

$ 27.900

$ 47.500

$ 17.900

$ 19.900

$ 14.900

$ 33.500

Ensamblajes

Sangre de Toro Original
Valle Central 
Maridaje: Perfecto con tapas, jamón serrano y quesos curados. 

Viu Manent Vibo
Valle de Colchagua 
Maridaje: Combina muy bien con carnes a la brasa y platos de caza.

J. Bouchon
Valle del Maule 
Maridaje: Excelente con pastas con ragú de carne o costillas al horno. 

Pinot Noir

Kalfu
Valle de Leyda 
Maridaje: Perfecto con pescados grasos, aves y pastas.

Syrah

Secreto Viu Manent
Valle de Colchagua 
Maridaje: Perfecto carnes rojas a la parrilla, cordero y quesos maduros.

$ 25.800

$ 14.900

$ 34.900

$ 25.900

Vis itanos en nuestra pagina  
WWW.ANTAYHOTELES.CL

TINTOS


