
SOPAS / SOUPS

Crema de tomate
Homemade tomato soup

Sopa de marisco con tomate
Sopa Italiana atomatada de mariscos y pescados.
Italian seafood and tomato soup

Lomo vetado

con aceto balsámico.
Rib-eye steak served with a mix greens, bruschettas, roasted 
tomatoes and mushrooms, drizzled with balsamic vinegar

Pan de ajo

Homemade garlic bread served with assorted bell peppers and 
premium sausages

Hummus de garbanzos y tahine
Con pan pita aceite de paprika y crudites.
Mashed chickpeas with sesame paste and paprika oil, served with 
pita bread and vegetables

Carpaccio de salmón
Finas láminas aderezadas con limoneta de la casa, alcaparras y queso 
parmesano.
Thin slices of premium chilean salmon served with house lemon 
dressing, capers, and Parmesan cheese

Chipirones a la romana

Deep-fried squid served with tartar sauce and homemade pickles

Hojas frescas con pera y jamón serrano
Mix de hojas, peras al vino, frutas, jamón serrano, piñón, queso 
roquefort en dressing de aceto y miel.

Mixed greens with pears in red wine, fruits, serrano ham, pine 
nuts, in a balsamic vinegar and honey dressing, with Roquefort 
cheese

Caprese

de búfala.
Traditional Italian salad with tomato, basil, fresh mozzarella, and 
nuts

Ensalada César
Tradicional ensalada césar con lechuga, queso parmesano, crutones y 
aderezo de anchoas.
Traditional Caesar salad with lettuce, parmesan cheese, croutons, 
and anchovy dressing

Ensalada de quinoa con gravlax 
de salmón
Ensalada de quínoa y mango con gravlax casero de salmón en pebre de 
aceitunas.
Quinoa and mango salad with homemade gravlax salmon in olive 
salsa

Salmón
Sobre puré de coliflor, vegetales al pesto, aceite y polvo de chorizo.
Chargrilled salmon filet on cauliflower purée, served with pesto 
vegetables and chorizo powder

Filete de res
Sobre chupe de hongos, tubérculos asados y salsa de queso de cabra.
Beef tenderloin served with mushroom stew, roasted tubers, and goat 
cheese sauce

Estofado de res en cerveza negra
Servido con masa de hoja, chutney de piña y puré de papas.
Beef stew in black beer served with puff pastry, pineapple chutney, 
and mashed potatoes

Confit de cerdo
Clásica preparación asada servida con puré de papas cremoso y jus de 
carmenere.
6-hour pork belly confit served with creamy mashed potatoes and 
Carmenere jus

Albacora grillada
Servida con vegetales al azafrán y pil pil de mariscos.
Grilled swordfish served with saffron vegetables and seafood 
pil-pil

Atún rojo
Con chimichurri ahumado sobre ensalada de legumbres.
Seared fresh tuna with smoky chimichurri over bean salad

Cremoso de mote con zapallo

Creamy pearl barley with roasted pumpkin, served with caponata 
and salty soy milk ricotta

Gnocchi de papa
En crema de morrones rojos asados, grana padano y ajo frito.
Homemade potato gnocchi in roasted red bell pepper cream, 
Grana Padano cheese, and fried garlic

Canelón de pollo a la florentina
Alcachofas y choclos en salsa de tomates al pesto rosso.
Caneloni filled with chicken, artichokes, sweet corn, tomato sauce, 
and pesto rosso

Lasaña antay
Mechada, tocino, champiñón y pebre.
Traditional lasagna filled with beef stew, bacon, mushrooms, and 
chilean tomato salsa (pebre)

Risotto a la cazadora
Pollo, pimentones, cebollas, hongos y champiñones.
Arborio rice with chicken, bell peppers, onions, and a mix of 
sun-dried and fresh mushrooms, emulsified with butter and 
Parmesan cheese

Risotto de tomates y pesto
Tomates frescos, deshidratados, tomates cherry y pesto.
Arborio rice with sun-dried and cherry tomatoes, aromatic with 
pesto and emulsified with butter and parmesan cheese

Milanesa napolitana sobre fetuccini pomodoro.

Kids Menu Breaded chicken cutlet served with fetuccine
and tomato sauce

Frito mixto 

mayonesa casera.
Pieces of fish, octopus, shrimp, and squid, marinated in Nikkei 
style, served with rustic potatoes, golf sauce, and homemade 
mayonnaise

Tabla tex-mex 
Carne de vacuno y ave en cocción lenta, deshilachada con pimientos y 

 un), aros de cebolla 
empanizados con guacamole, pico de gallo y crema ácida.
Slow-cooked beef and chicken, shredded with peppers and onions, 
served with 6 tortillas, onion rings, guacamole, pico de gallo,  and 
sour cream

Mediterránea
Variedad de quesos, fiambre, frutos secos, fruta de la estacion y pesto. 
Acompañado de tostadas, grissini y aceitunas de nuestro valle.
Variety of cheeses, cold cuts, nuts, seasonal fruit, and pesto, 
served with toast, grissini, and local olives

Ceviche mixto

mousseline de palta, tostadas caseras.
Salmon, tilapia, and shrimp ceviche with ginger, avocado mousse, 
and homemade toast

Empanadita mechada queso
Empanadas fritas de carne mechada con queso, servido con pebre.
Deep-fried shredded beef and cheese empanadas, served with 
pico de gallo

Empanadita de queso
Empanadas fritas rellena de queso, servido con pebre.
Deep-fried cheese empanadas, served with pico de gallo

Empanadas de pulpo queso
Empanadas fritas de pulpo con queso y orégano, servido con pebre de 
aceitunas de Azapa.
Deep-fried octopus and cheese empanadas with oregano, served 
with Azapa olives pico de gallo

Churrasco italiano

Thin slices of beef, with tomato, avocado and mayonnaise, on 
ciabatta bread

Churrasco chacarero
Churrasco a la plancha, con tomate, poroto verde, y ají verde, en pan 

Thin slices of beef, with tomato, green beans and green chili, on 
ciabatta bread

Churrasco luco

Thin slices of beef, with melted cheese, on ciabatta bread

Barros jarpa

Grilled pork ham with melted cheese, on ciabatta bread

Hamburguesa luckia
Hamburguesa casera, queso cheddar, tocino, lechuga, tomate, cebolla 
morada, pepinillo.
Homemade Burger, cheddar cheese, bacon, lettuce, tomato, red 
onion and pickle

Mystic burguer
Hamburguesa casera, queso mozzarella, tocino, champiñones 
salteados, servido con pebre.
Homemade Burger, mozzarella cheese, bacon, sauteed 
mushrooms, served with pebre

Hamburguesa mar y tierra
Hamburguesa casera, queso mozzarella, camarones apanados y 
coleslaw.
Homemade Burger, mozzarella cheese, deep fried shrimps and 
coleslaw

Hamburguesa con bbq jack
Hamburguesa casera, queso cheddar, tocino, aros de cebolla, lechuga, 
tomate, y pepinillo.
Homemade Burger, cheddar cheese, bacon, onion rings, lettuce, 
tomato and pickle

Hamburguesa vegana
Lechuga, tomate, aros de cebolla y pepinillo.
Vegan Burger, lettuce, tomato, onion rings and pickle

Pizza napolitana
Salsa de tomate, queso, jamón, aceitunas de Azapa y tomate.
Tomato sauce, cheese, ham, Azapa olives and tomato

Pizza salame y tomatitos asados
Salsa de tomate, queso, salame, tomate y orégano.
Tomato sauce, cheese, salami, tomato and oregano

Pizza suprema
Salsa de tomate, queso, pollo, tocino, champiñón, choclo y cebolla 
caramelizada.
Tomato sauce, cheese, chicken, bacon, mushrooms, corn and 
caramelized onions

Pizza veggie
Salsa de tomate, queso, palmito, choclo, champiñón y tomate.
Tomato sauce, cheese, palm heart, corn, mushrooms and tomato

Pizza 4 quesos
Salsa de tomate, variedad de quesos y pesto.
Tomato sauce, assorted of cheese and pesto

Creme brulee de hierba luisa y contreau
Lemon Grass and Cointreau creme brulee

Arica mess
Meringue with passion fruit ice cream aromatized by limoncello

Flan napolitano con salsa de frutillas y merenguitos
Neapolitan creme caramel, strawberries sauce and meringes

Torta ópera con salsa de naranja y macarón
A rich cholcolate tart served with oranges sauce and macarons

Ensalada de fruta
Fresh fruit salad

ENTRANTES / STARTERS

ENSALADAS / SALADS

chicken breast homemade smoked salmon shrimps
Pollo Salmón Ahumado Camarón

PLATOS PRINCIPALES/ MAIN COURSES

PASTA Y RISOTTOS
PASTAS AND RISOTTOS

MENÚ NIÑO / CHILD MENU

PARA COMPARTIR / TO SHARE

SANDWICHES CLÁSICOS
Classic chilean sandwich

Club sándwich
Clásico sándwich de tres pisos, con pollo, jamón, queso, tocino, lechuga, 
tomate y huevo frito en pan de molde.
Clasic sándwich with chicken,ham, cheese, bacon, lettuce, tomato 
and fried egg, on sliced bread

Sandwich vegetariano
Fresco sándwich con lechuga, tomate, palta, queso fresco, aceitunas 
negras, palmito y lactonesa de albahaca.
Fresh sandwich with lettuce, tomato, avocado, fresh cheese, black 
olives, palm heart and basil mayonaisse

Mechada luckia
Carne mechada con tocino y demiglace, queso cheddar, lechuga, 

Shreded beef with bacon and meat sauce, with cheddar, lettuce, 
tomato, red onion an pickles

SERVIDO CON PAPAS FRITAS
Served with french fries

SANDWICHES ESPECIALES
Special sandwich

SERVIDO CON PAPAS FRITAS
served with french fries

HAMBURGUESAS / HAMBURGER

PIZZAS

POSTRES / DESSERTS

$ 8.900

$ 11.900

$ 22.900

$ 11.900

$ 9.900

$ 14.900

$ 16.900

$ 11.900

$ 14.900

$ 17.900

$ 22.900

$ 26.900

$ 22.900

$ 21.900

$ 24.900

$ 19.900

$ 9.900

$ 10.900

$ 15.900

$ 14.900

$ 11.900

$ 11.900

$ 6.900

$ 25.900

$ 21.900

$ 24.900

$ 16.900

$ 12.900

$ 9.900

$ 13.900

$ 11.900

$ 12.900

$ 11.900

$ 9.900

$ 11.900

$ 8.900

$ 12.900

$ 13.900

$ 13.900

$ 15.900

$ 14.900

$ 10.900

$ 9.900

$ 10.900

$ 9.900

$ 10.900

$ 11.900

$ 5.900

$ 6.900

$ 7.900

$ 8.900

$ 4.900

$ 13.900 $ 15.900 $ 13.900

Arroz
Rice

Arroz 
pesto
Pesto rice

Arroz 
olivo
Olive rice

Risotto 
Setas
Mushroom risotto

Risotto 
parmesano
Parmesan risotto

Lomo Vetado 
rib-eye steak

Filete de Salmón
salmon filet

Filete de Ave 
chicken breast

Pesca del Día 
fish of the day

Lomo Liso
Sirloin

PROTEÍNAS / PROTEINS

GUARNICIONES / SIDE DISHES

$ 3.500

$ 2.900

$ 18.900 $ 20.900

$ 17.900

$ 9.900

$ 16.900

$ 3.500

$ 6.500

$ 5.900

$ 4.900

$ 5.900

$ 2.900

$ 2.900

$ 3.500

Papas fritas
French fries

Ensalada 
Surtida
Side salad

Puré merken
Spicy mashed potatoes

Puré 
tradicional
Traditional mashed 
potatoes

Papas 
nativas 
salteadas
Sautéed native 
potatoes

CARTA ALBORADA

BIENVENIDO

Indica que es apto para 
personas vegetarianas

Indica que es apto para 
personas veganas

Indica que es apto para 
personas celiacas

CONOCE LA ICONOGRAFÍA DE LA CARTA

WELCOME

Carpaccio de salmón
Finas laminas de salmón, con dressing de limón sutil, queso parmesano y alcaparras, 
servido con bruschetta y hojas verdes
Fine slices of salmon, lime dressing, parmesan cheese and capers, served with 
bruschetta and fresh greens

Carpaccio de atún
Finas laminas de atún, con dressing de limón sutil, queso parmesano, alcaparras y 
sésamo, servido con bruschetta y hojas verdes
Fine slices of tuna, lime dressing, parmesan cheese, capers, and sesame sedes, served 
with bruschetta and fresh greens

Carpaccio de pulpo con mayonesa de olivo 
y paprika
Finas laminas de pulpo, servido con dressing de limón sutil, mayonesa de aceitunas de 
Azapa, toques de paprika, queso parmesano y alcaparras sicilianas, servido con 
bruschetta y hojas verdes
Fine slices of octopus, lime dressing, Azapa black olives mayonnaise, hints of paprika, 
parmesan cheese, and sicilian capers, accompanied by bruschetta and fresh greens

Carpaccio de filete
Laminas de filete, con dressing de limón sutil y mostaza dijon, queso parmesano, 
alcaparras, servido con bruschetta y hojas verdes
Thin slices of beef tenderloin, lime and dijon mustar dressing, parmesan cheese, and 
capers, served with bruschetta and fresh greens

Pil pil de langostinos
Langostinos salteados en su punto con ajo, cacho de cabra y vino blanco
Sautéed prawns, with garlic, cacho cabra chili and White wine

Pil pil de pulpo
Tierno pulpo salteado con ajo, cacho de cabra y vino blanco
Tender octopus sautéed with garlic, cacho cabra chili and White wine

Pil pil de filete con champiñones
Trozos de filete en su punto salteado con champiñón, ajo, cacho de cabra y vino blanco
Seared beef tenderloin, sautéed with mushrooms, garlic, cacho cabra and White wine

CARPACCIOS

$ 15.900

$ 15.900

$ 15.900

$ 15.900

PIL PIL

Acompañado de bruschettas y papas rústicas
Served with artisan bruschettas and oven-roasted rustic potatoes Pil pil de langostinos

$ 19.900

$ 17.900

$ 17.900

ENTRADAS/STARTERS

Trilogía de dips
Selección de sabores del medio oriente compuesto por Hummus, muhammara y 
babaganoush, acompañado con pan pita tostado, crudite y chips de vegetales
Middle Eastern flavor selection
A Delicious trio of hummus, muhammara, and babaganoush, served with toasted pita 
bread, fesh crudités, and vegetables chips

Chipirones
Fritos y crujientes, acompañados de salsa tártara casera y encurtidos artesanales que 
aportan un toque ácido
Crispy fried squid, served with homemade tartar sauce and artesanal pickles, adding a 
tangy touch

Láminas de ciervo en pimienta negra y 
azúcar rubia
Ciervo envuelto en pimienta negra y azúcar rubia levemente sellado, servido sobre 
zapallo camote asado, frutillas en mantequilla de trufa, queso grana padano, 
espárragos, chips de papa avinagrada, y hojas verdes
Venison wrapped in black pepper and Brown sugar, lightly seared over roast pumpkin, 
truffle butter strawberries, grana padano, asparagus, pickled potato chips, and fresh 
greens

Tiger mussel
Paté de mejillones servido en su concha, apanados y fritos, acompañado de mayonesa 
de tomate ahumado con miel
Mussel paté, breaded and fried, accompanied by smoked tomato mayonnaise with 
honey

Paté de pescado con toques andino
Suave paté de pescado con sabor a costa y cordillera, acompañado de ensalada de 
llaita, palta chamuscada, tomates confitados, choclo de lluta y dressing de cilantro
Smooth fish paté, accompanied by llaita salad, charred avocado, confited tomatoes, Lluta 
corn, and cilantro dressing

Bruschetta de Gravlax y ricotta al 
hinojo
Pan de campo casero tostado, untado con suave crema de ricota infusionada con 
hinojo, coronado con gravlax de salmón curado, pepino y beterraga encurtidos, láminas 
de rábano fresco, yema confitada y hojas verdes
Homemade toasted bread, spread with a smooth ricotta cream infused with fennel, 
topped with homemade gravlax salmon, pickled cucumber and beetroot, fresh radish 
slices, confited egg yolk and fresh greens

Tártaro de atún curado
Tártaro de atún levemente curado, servido sobre pan pumpernickel, acompañado de 
palta, puré de papaya y huevo pochado
Lightly cured tuna tartare, served on pumpernickel bread, accompanied by avocado, 
papaya pureé, and a poached egg

$ 14.900

$ 17.900

$ 21.900

$ 13.900

$ 15.900

$ 15.900

$ 14.900

Ensalada césar con salmón ahumado en 
casa
Clásica ensalada, hojas frescas de lechuga romana, crutones, queso parmesano y 
aderezo César tradicional, coronado con salmón ahumado en casa
Fresh romaine lettuce leaves, crunchy croutons, parmesan cheese, and traditional 
Caesar dressing, topped with house-smoked salmon

Ensalada césar con suprema de ave
Clásica ensalada, hojas frescas de lechuga romana, crutones, queso parmesano y 
aderezo César tradicional, acompañada de jugosa suprema de ave a la plancha
Fresh romaine lettuce leaves, crunchy croutons, parmesan cheese, and traditional 
Caesar dressing, accompanied by juicy grilled chicken breast

Ensalada césar con camarones
Clásica ensalada, hojas frescas de lechuga romana, crutones, queso parmesano y 
aderezo César tradicional, acompañados de camarones salteados con ajo y limón
Fresh romaine lettuce leaves, crunchy croutons, parmesan cheese, and traditional 
Caesar dressing, accompanied by garlic and lemon sautéed shrimp

Hojas frescas con pera y jamón serrano
Mezcla de hojas verdes con peras al vino tinto, frutas de la estación, lonjas de jamón 
serrano y frutos secos tostados, acompañada de dressing de aceto balsámico con miel 
y toques de queso azul
A fresh blend of seasonal greens, red wine-poached pears, seasonal fuits, thin slices of 
serrano ham, and toasted nuts, finished with a balsamic honey dressing and hints of 
blue cheese

Ensalada de quinoa con mango y 
langostinos
Quinoa tricolor acompañada de mango maduro, palta y langostinos salteados, servida 
con hojas frescas y dressing de huacatay
Tricolor quinoa salad, served with ripe mango, avocado, sautéed shrimp, fresh greens, 
and a vibrant huacatay dressing

Ensalada thai con fideos de arroz y 
filete a la grilla
Fideos de arroz combinado con cebolla morada, pepino, tomate, palta, cebollín y 
zanahoria, servida con filete de res a la grilla macerado en marinada asiática
Rice noodle salad, tossed with red onion, cucumber, avocado, scallions, and carrot, 
served with grilled beef tenderloin marinated in an Asian-style dressing

Ensalada de tubérculos asados con 
pollo al aceto
Selección de tubérculos asados, acompañado de pollo macerado en aceto balsámico y 
hierbas, servido sobre hojas verdes y dressing de ajo, cilantro y pimentón
A selection of a roasted tubers, served with herb and balsamic-marinated chicken over 
fresh greens, finished with a garlic, cilantro and red pepper dressing

ENSALADAS/SALADS

$ 19.900

$ 16.900

$ 15.900

$ 12.900

$ 12.900

$ 12.900

$ 11.900

SOPAS Y CREMAS

Crema de tomate
Tomates asados lentamente, molidos en una crema suave con toques de pesto
Slow-roasted tomatoes blended into a smooth cream with hinst of pesto

Boullabaisse
Tradicional sopa provenzal de pescado y mariscos, cocinada lentamente en un caldo 
aromático de tomate, hinojo, azafrán y vino blanco
Tradicional Provençal fish and seafood soup, slow-cooked in a fragant broth of tomato, 
fennel, saffron, and White wine

Favata italiana
Guiso tradicional de Cerdeña, elaborado con porotos blancos, carne de cerdo, 
embutidos, tomate, repollo y menta
Traditional Sardinian stew made with White beans, pork, cured meats, tomato, cabbage, 
and mint

Risotto de cola de buey con mix de 
hongos
Arroz arborio cocinado en fondo de cola de buey, enriquecido con mix de setas, 
terminado con mantequilla y queso parmesano
Arborio rice cooked in oxtail broth enriched with a mix of mushrooms, finished with 
butter and parmesan cheese

Risotto a la cazadora
Arroz arborio cocinado con pollo y vegetales, terminado con salsa pomodoro, queso 
parmesano y mantequilla
Arborio rice cooked with cooked chicken and vegetables finished with pomodoro sauce, 
parmesan cheese, and butter

Risotto de beterragas con crema de 
queso de cabra
Risotto cremoso de beterragas asadas, acompañado de suave crema de queso de cabra, 
servido con brócolis al ajillo
Creamy roasted roasted beetroot risotto, accompanied by a smooth goat cheese cream, 
served with sauteéd broccoli

Risotto de mariscos con azafrán y 
arvejitas
Clásico risotto costero, preparado con arroz arborio en caldo de mariscos, perfumado 
con hebras de azafrán, terminado con arvejitas, queso parmesano y mantequilla
Classic coastal risotto made with arborio rice in a seafood broth, infused with safrron 
thread, finished with peas, parmesan cheese and butter

Risotto de locos y palta
Risotto suave y cremoso preparado con locos laminados y palta fresca, acompañado de 
ensalada criolla con cebolla morada, cilantro, tomate y limón
Smooth and creamy risotto prepared with sliced abalones and fresh avocado, 
accompanied by a criolla salad with red onion, cilantro, tomato, and lime

RISOTTO

$ 6.900

$ 12.900

$ 12.900

$ 13.900

$ 12.900

$ 13.900

$ 16.900

$ 24.900

CARNES/MEATS

Filete de res con cremoso de papas
Filete de res en su punto, servido sobre un cremoso de mix de papas, acompañado con 
salsa de pimienta negra al coñac y mini ensalada de hojas verdes
Beef tenderloin served over a creamy mixed potato, accompanied by black pepper and 
cognac sauce, and a mini green leaf salad

Garrón de cordero con puré de papas y 
jus de Syrah
Tierno garrón de cordero cocinado lentamente, acompañado de puré de papas, 
vegetales salteados y jus de syrah
Slow-cooked lamb shank served with mashed potatoes, sautéed vegetables, and a Syrah 
wine jus

Pechito de cerdo asado con aligot de 
zapallo camote
Pechito de cerdo asado, con piel crujiente y carne tierna, acompañado de cremoso 
aligot de zapallo camote, peras asadas con miel de ulmo, vegetales verdes salteados y 
jus de carne
Roasted pork belly with crispy skin tender meat, sered with creamy pumpkin aligot, 
roasted pears with ulmo honey, sauteéd green vegetables, and a rich meat jus

Estofado de res sobre papa rosti
Estofado de res cocinado lentamente en vino tinto, servido sobre papa rosti y toques 
de hierbas frescas
Slow-cooked beef stew in red wine served over crispy potato rosti and finished with 
hints of fresh herbs

Lomo vetado sobre ñoquis en salsa 
norma y chimichurri
Lomo vetado en su punto, servido sobre suaves ñoquis de papa bañados en salsa 
norma, elaborada con tomate, berenjenas y albahaca, acompañada de chimichurri
Ribeye steak served over soft potato gnocchi, topped with a rich Norma sauce made 
from tomato, eggplant, and basil, accompanied by chimichurri

$ 18.900

$ 27.900

$ 21.900

$ 18.900

$ 20.900

Albacora grillada con ensalada de 
mango verde y curry amarillo
Albacora grillada servida con fresca ensalada de mango verde, sobre curry amarillo con 
leche de coco, acompañado con arroz blanco
Grilled albacore served with a fresh green mango salad over a yellow coconut curry, 
accompanied by white rice

Atún en su punto, servido con cous cous 
al azafrán y vegetales al pesto
Atún sellado, servido con delicado cous cous al azafrán y acompañado de vegetales al pesto
Seared tuna served with delicade saffron couscous and pesto-marinated vegetables

Pulpo a la parrilla con pebre de choclo 
y palta
Pulpo a la parrilla, servido con pebre de choclo y palta fresca, peperonatta y puré de 
zanahoria encurtida, acompañado de papa oca asada
Grilled octopus served with corm and fresh avocado pebre, peperonata, picked carrot 
purée and a roasted oca potato

Salmón con mantequilla de trufa y 
risotto al limón
Salmón asado, bañado en mantequilla de trufa, sobre cremoso y fresco risotto al limón, 
acompañado de ensalada mediterránea con tomate cherry, palmito, albahaca, corazón de 
alcachofa, servido con crema de ajo confitado
Roasted salmon with truffle butter served over a fresh and creamy lemon risotto, 
accompanied by a mediterranean salad with Cherry tomatoes, heart of palm, basil, and 
artichoke hearts, finished with a confit garlic cream

PESCADOS/FISH

$ 21.900

$ 21.900

$ 17.900

$ 20.900

PROTEÍNAS/ PROTEINS 

ACOMPAÑAMIENTOS

PASTAS

$ 19.900              $ 18.900            $ 20.900                                $ 21.900
  

$ 11.900                         $ 24.900                    $ 16.900               $ 16.900

Lomo vetado
Ribeye

Lomo liso
New york steak

Filete
Beef tenderloin

Magret de pato
Magret of duck

Filete de ave
Chiken Breast

Rack de cordero
French rack of lamb

Salmón
Salmon

Atún 
Tuna

Pesca del día
Fish of the day

$ 17.900

Papas nativas salteadas  $ 4.500
Sauteéd native potatoes

Papas fritas                         $ 4.500
French fries

Vegetales salteados        $ 4.500
Sauteéd vegetables

Arroz blanco                    $ 2.900
Rice

Arroz al olivo               $ 3.500
Rice with Azapa olives

Risotto de hongos        $ 6.500
Mushroom risotto

Ensalada surtida          $ 5.500
Mixed greens

Lasaña de carne braseada servida con pebre
Capas de pasta artesanal, rellena de carne braseada lentamente en su proprio jugo y 
salsa de tomate, gratinada con queso mantecoso, servida con pebre
Handmade pasta lasagna layered with slow-braised beef in its own jus and tomato 
sauce, topped with melted buttery cheese, and served with pebre salsa

Spaguetti con tinta de calamar servido con 
salsa de mariscos
Pasta artesanal con tinta de calamar, servido con mix de mariscos y salsa de tomates
Handmade squid ink pasta served with a mix of seafood and rich tomato sauce

Cappelletti relleno de capponatta servido con 
salsa de tomate apimentada
Pasta fresca, rellena de capponatta, servida con salsa  ligeramente picante a base de 
tomate y ajo
Fresh pasta filled with caponata, served with a midly spicy sauce made from tomato and 
garlic

Fetuccini caseros con ragú de osobuco
Fetuccinis caseros, acompañado con ragú de osobuco cocinado lentamente en vino 
tinto y hierbas aromáticas
Homemade fetuccini served with slow-cooked osobuco, simmered in red wine and 
aromatic herbs

Raviolis rellenos de salmón ahumado en casa y 
ricotta, con salsa putanesca
Raviolis artesanales rellenos con salmón ahumado en casa y ricotta fresca, servido con 
intensa salsa putanesca, a base de tomates, ajo, aceitunas de Azapa, anchoa y ají
Handmade ravioli stuffed with house-smoked salmon and fresh ricotta, served with a 
bold putanesca sauce

$ 18.900

$ 17.900

$ 12.900

$ 13.900

$ 14.900

POSTRES/DESSERTS

Arica Mess
Delicioso plato inspirado en la ciudad de Arica, con mezcla de sabores frescos y 
tropicales
A Delicious dish inspired by the city of Arica, blending fresh and tropical flavors

Caramel salted tart, helado de vainilla y 
mermelada de naranjas al Cointreau
Base de masa dulce, rellena con caramelo salado y chocolate, acompañado de helado 
de vainilla y mermelada de naranjas casera con un toque de Cointreau
Sweet pastry base filled with salted caramel and chocolate, served with vanilla ice cream 
and homemade orange marmalade infused with a hint of Cointreau

Paleta de mango relleno de chirimoya
Paleta de helado de mango rellena con cremoso corazón de chirimoya y cubierto de 
chocolate blanco
Mango ice cream filled with creamy custard apple center and coated in White chocolate

Trilogía de pannacotta
Chocolate, vainilla y frutilla, acompañado de miga de brownie de limón
Panna cotta trilogy, chocolate, vanilla, and strawberry, served with lemon brownie 
crumble

Cheesecake de limón sutil con piña y hierba 
buena
Cheesecake cremoso de limón sutil sobre base tarta con hierba buena y centro suave de píña
Creamy lime cheesecake on a base infused with mint, and a smooth pineapple center

Degustación de nuestra pastelería
Selección de 3 postres en formato mini: Arica mess, cheesecake y caramel salted tart
A tasting selection of three signatura desserts, arica mess, cheesecake and salted 
caramel tart

Pastelería del día
Deliciosas creaciones que varían según el día. Desde tarta, kuchen o torta
Delicious creations changing daily, from tarts and cakes to pies, our offerings vary each day

$ 6.900

$ 8.900

$ 7.900

$ 6.900

$ 5.900

$ 6.900

$ 6.900

Milanesa napolitana sobre fetuccini pomodoro.
Kids Menu Breaded chicken cutlet served with fetuccine and tomato sauce

MENÚ NIÑO / CHILD MENU

$ 6.900

Frito mixto
Dados de pescado, pulpo, camarones y calamar, marinados al estilo 
nikkei. Acompañados de papas rusticas, salsa golf al estilo alborada y 
mayonesa casera.
Pieces of fish, octopus, shrimp, and squid, marinated in Nikkei 
style, served with rustic potatoes, golf sauce, and homemade 
mayonnaise

Tabla TEX-MEX
Carne de vacuno y ave en cocción lenta, deshilachada con pimientos y 
cebollas guisadas. Acompañadas de tortillas (6un), aros de cebolla 
empanizados con guacamole, pico de gallo y crema ácida.
Slow-cooked beef and chicken, shredded with peppers and 
onions, served with 6 tortillas, onion rings, guacamole, pico de 
gallo,  and sour cream

Mediterránea
Variedad de quesos, fiambre, frutos secos, fruta de la estacion y pesto. 
Acompañado de tostadas, grissini y aceitunas de nuestro valle.
Variety of cheeses, cold cuts, nuts, seasonal fruit, and pesto, 
served with toast, grissini, and local olives

Ceviche mixto
Ceviche de salmón, tilapia y camarón, con toques de jengibre, 
mousseline de palta, tostadas caseras.
Salmon, tilapia, and shrimp ceviche with ginger, avocado mousse, 
and homemade toast

Empanadita mechada queso
Empanadas fritas de carne mechada con queso, servido con pebre.
Deep-fried shredded beef and cheese empanadas, served with 
pico de gallo

Empanadita de queso
Empanadas fritas rellena de queso, servido con pebre.
Deep-fried cheese empanadas, served with pico de gallo

Empanadas de pulpo queso
Empanadas fritas de pulpo con queso y orégano, servido con pebre de 
aceitunas de Azapa.
Deep-fried octopus and cheese empanadas with oregano, served 
with Azapa olives pico de gallo

Churrasco italiano
Churrasco a la plancha, con tomate, palta y lactonesa, en pan ciabatta.
Thin slices of beef, with tomato, avocado and mayonnaise, on 
ciabatta bread

Churrasco chacarero
Churrasco a la plancha, con tomate, poroto verde, y ají verde, en pan 
ciabatta.
Thin slices of beef, with tomato, green beans and green chili, on 
ciabatta bread

Churrasco luco
Churrasco a la plancha con queso fundido, en pan ciabatta.
Thin slices of beef, with melted cheese, on ciabatta bread

Barros jarpa
Jamón a la plancha con queso fundido, en pan ciabatta.
Grilled pork ham with melted cheese, on ciabatta bread

Hamburguesa luckia
Hamburguesa casera, queso cheddar, tocino, lechuga, tomate, cebolla 
morada, pepinillo.
Homemade Burger, cheddar cheese, bacon, lettuce, tomato, red 
onion and pickle

Mystic burguer
Hamburguesa casera, queso mozzarella, tocino, champiñones 
salteados, servido con pebre.
Homemade Burger, mozzarella cheese, bacon, sauteed 
mushrooms, served with pebre

Hamburguesa mar y tierra
Hamburguesa casera, queso mozzarella, camarones apanados y 
coleslaw.
Homemade Burger, mozzarella cheese, deep fried shrimps and 
coleslaw

Hamburguesa con bbq jack
Hamburguesa casera, queso cheddar, tocino, aros de cebolla, lechuga, 
tomate, y pepinillo.
Homemade Burger, cheddar cheese, bacon, onion rings, lettuce, 
tomato and pickle

Hamburguesa vegana
Lechuga, tomate, aros de cebolla y pepinillo.
Vegan Burger, lettuce, tomato, onion rings and pickle

Pizza napolitana
Salsa de tomate, queso, jamón, aceitunas de Azapa y tomate.
Tomato sauce, cheese, ham, Azapa olives and tomato

Pizza salame y tomatitos asados
Salsa de tomate, queso, salame, tomate y orégano.
Tomato sauce, cheese, salami, tomato and oregano

Pizza suprema
Salsa de tomate, queso, pollo, tocino, champiñón, choclo y cebolla 
caramelizada.
Tomato sauce, cheese, chicken, bacon, mushrooms, corn and 
caramelized onions

Pizza veggie
Salsa de tomate, queso, palmito, choclo, champiñón y tomate.
Tomato sauce, cheese, palm heart, corn, mushrooms and tomato

Pizza 4 quesos
Salsa de tomate, variedad de quesos y pesto.
Tomato sauce, assorted of cheese and pesto

PARA COMPARTIR / TO SHARE

SANDWICHES CLÁSICOS
Classic chilean sandwich

Club sandwich
Clásico sándwich de tres pisos, con pollo, jamón, queso, tocino, lechuga, 
tomate y huevo frito, en pan de molde.
Clasic sándwich with chicken, ham, cheese, bacon, lettuce, 
tomato and fried egg, on sliced bread

Sandwich vegetariano
Fresco sándwich con lechuga, tomate, palta, queso fresco, aceitunas 
negras, palmito y lactonesa de albahaca.
Fresh sandwich with lettuce, tomato, avocado, fresh cheese, 
black olives, palm heart and basil mayonaisse

Mechada luckia
Carne mechada con tocino y demiglace, queso cheddar, lechuga, 
tomate, cebolla morada y pepinillo, en pan ciabatta.
Shreded beef with bacon and meat sauce, with cheddar, lettuce, 
tomato, red onion an pickles

SERVIDO CON PAPAS FRITAS
served with french fries

SANDWICHES ESPECIALES
Special sandwich

SERVIDO CON PAPAS FRITAS
served with french fries

HAMBURGUESAS / HAMBURGER

PIZZAS

$ 25.900

$ 21.900

$ 24.900

$ 16.900

$ 12.900

$ 9.900

$ 13.900

$ 11.900

$ 12.900

$ 11.900

$ 9.900

$ 11.900

$ 8.900

$ 12.900

$ 13.900

$ 13.900

$ 15.900

$ 14.900

$ 10.900

$ 9.900

$ 10.900

$ 9.900

$ 10.900

$ 11.900


